2021 Crémant d’Alsace Extra Brut

Louis Maurer

Louis Maurer

Louis Maurer er tredje generation p& familiens vingdrd i Eichhoffen i
Alsace. Han begyndte at vinificere under eget navn i 2016 og har siden
opbygget en selvstendig serie pa omkring ti cuvéer med egne etiketter.
Arbejdet bygger pa familiens biodynamiske praksis 1 marken og garinger
med druernes naturlige ger. Sortimentet rummer tgrre hvidvine, Pinot
Noir, skindmacererede vine, Crémant d’Alsace og pét-nat, sa klassiske
former og friere greb mgdes hos samme producent.

Alsace

Alsace ligger 1 det nordgstlige Frankrig, hvor vinmarkerne fglger de
ogstlige udlgbere af Vosges mellem bjergene og sletten mod Rhinen. Vosges
skermer mod regn fra vest og giver et tort, solrigt klima med tydelige
kontinentale trek, mens kglige efterdrsnetter hjelper druerne med at
bevare syre. Omradets opsplittede geologi skifter hurtigt mellem blandt
andet granit, kalk, mergel, sandsten og ler, s& voksestedet kan prage
vinene tydeligt. Alsace forbindes is@r med druesortsnavne pd etiketten og
hvidvin pd Riesling, Gewurztraminer, Pinot Gris, Pinot Blanc, Sylvaner og
Muscat, men her laves ogsa Pinot Noir, blandingsvine, Crémant d’Alsace og
koncentrerede sgde vine. Stilen kan vere knastor, rund, sgd eller
eksperimenterende; druen alene fortaeller derfor ikke hele historien.

Vinen

En helt teor og rank mousserende vin med frisk syre, fin intensitet og en
rolig, bermepraget dybde. Grundlaget er handhgstede druer fra sandstens-
og lerholdige marker: hovedsageligt Pinot Blanc og Auxerrois, suppleret
af Riesling og Pinot Noir. Grundvinen garer spontant, og boblerne skabes
ved andengazring pa flaske. Efter 24-36 maneders flaskemodning degorgeres

vinen uden dosage, sa udtrykket forbliver stringent, spa&ndstigt og
precist.
Primzre aromaer: Gregnne &bler, citronskal, hvide blomster, mandel,

vade sten og brioche.

Madforslag: Prov til gsters med citron og vinaigrette.

Servering: Serveres ved cirka 8° i Universalglas.
Drikkes bedst inden 2028.
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