
2022 Créature

De Mena

De Mena

De Mena i Roussillon har base på Agelet-familiens ejendom i Paziols.

Sébastien overtog driften i 2012 efter at have arbejdet med sin far siden

2001; hans bror Franck laver desuden en lille produktion under navnet

Clot 13 i samme kælder. Navnet De Mena betyder “af natur” på catalansk.

Ejendommen omfatter omkring 30 hektar, men kun en del bruges til

familiens egne cuvéer. Markerne ligger på overvejende ler- og kalkholdige

jorde. Sébastien arbejder lavinterventionistisk med friskhed og smidighed

som mål.

Roussillon

Roussillon ligger helt mod syd i Frankrig, i Pyrénées-Orientales mellem

Middelhavet, Pyrenæerne og grænsen til Spanien. Vinlandet danner et åbent

amfiteater, gennemskåret af floderne Agly, Têt og Tech. Klimaet er varmt,

tørt og solrigt, mens Tramontane-vinden hjælper med at holde druerne

sunde. Højdeforskelle og jordbund af blandt andet skifer, granit, gnejs,

kalk og stenede terrasser giver stor lokal variation. Grenache og

Carignan står centralt sammen med blandt andet Syrah, Mourvèdre, Macabeu

og de to Muscat-druer. Roussillon er kendt for tørre rød-, hvid- og

rosévine og for de historiske vins doux naturels fra Banyuls, Maury og

Rivesaltes.

Vinen

Créature samler Syrah, Grenache og Carignan i en naturlig rødvin fra

Roussillon. Blandingen giver både dybde, varme og et saftigt løb, mens en

let prikkende fornemmelse holder vinen levende. Det ydre leger med

Frankensteins monster, men indholdet er mere elegant, end etiketten

antyder. Årgang 2022 er intens og kompleks uden at blive tung. En skæv,

personlig vin, hvor de tre sydfranske druer arbejder sammen om både

kraft, bevægelse og en ubesværet afslutning.

Primære aromaer: Blåbær, brombærmarmelade, mild lakrids, anis,

bergamotte, violer og læder.

Madforslag: Prøv til prøv den til vegetarisk quiche med spinat og
fetaost og soltørrede tomater.
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Serveres ved cirka 14° i Bordeauxglas.

Drikkes bedst inden 2028.


