
Serveres ved cirka 9º i  
universalglas. 
Drikkes bedst inden 2030.

Prøv til braiseret kalveskank med 
svampe og rodfrugter.

Mad forslag:

Tørret abrikos, kandiseret citrus, 
moden pære, bivoks, ristede nødder, 
røg, svampe, honning og krydderurter.

Primære aromaer:

Servering:

Lav 	 	 	      Middel 	 	 	       Høj

2007 Pinot Gris "Clos Saint Urbain", Domaine Zind-
Humbrecht, Alsace

Pinot Gris

Hvidvin 2007

Alsace 
 

Frankrig

Domaine Zind-Humbrecht 
Humbrecht-historien er gammel og går helt tilbage 
til 1620, men den moderne historie begyndte i 1959, 
hvor Léonard Humbrecht og Geneviève Zind blev gift. 
Humbrecht- og Zindfamilierne havde længe været 
rivaler, så ægteskabet var længe ilde set af 
familierne. Siden 1990’erne har det været Olivier 
Humbrecht der har ledet huset, men allerede under 
hans fars ledelse i 70’erne og 80’erne, droppede man 
filtrering af vinene samt insektgift og 
kunstgødning. I 1989 blev Olivier Humbrecht den 
første franskmand til at blive Master of Wine, en 
eksamen som blot 483 mennesker har bestået siden 
1953. 

Alsace 
Selvom Alsace er i det 2. nordligste vinområde i 
Frankrig, kun overgået af Champagne, så er Alsace 
relativ varmt og et af de tørreste vinområder i 
Frankrig. Dette skyldes et unikt mikroklima, 
beskyttet af bjergkæder og skove. 

Vinen 
Pinot Gris Clos Saint Urbain 2007 kommer fra en mark 
med markant mineralpræget jordbund og et mikroklima, 
der tillader sen og fuld modning. Årgangen er 
vinificeret med fokus på dybde, struktur og 
kompleksitet, og lagringen har givet vinen en moden, 
afrundet karakter med flot balance. 

Smagsprofil

Fylde

Tørhed

Frugt

Syre

Alkohol

Tannin

Tlf.: 4261 2212 // kontakt@mundskaenken.dk // www.mundskænken.dk

mailto:kontakt@mundskaenken.dk
http://www.xn--mundsknken-i6a.dk

