
Serveres ved cirka 10º i  
universalglas. 
Drikkes inden 2040.

Anbefales til fisk og skaldyr.Mad forslag:

Citron, grape, nektarin, hvide 
blomster, hvid peber, bivoks, grus og 
petroleum. 

Primære aromaer:

Servering:

Lav 	 	 	      Middel 	 	 	       Høj

2009 Riesling “Morstein”, Weingut Keller, 
Rheinhessen

Riesling

Hvidvin 2009

Rheinhessen 

Tyskland

Weingut Keller 
Klaus-Peter's vinfilosofi er meget anderledes end 
faderens. Denne stod for vine, præget af intense 
rene druearomaer, som vakte stor opsigt, men som fik 
dem til at virke lettere overfladiske. Klaus-Peter 
Keller arbejder i en anden retning. Derfor har han 
indført store, gamle træfade og spontangæring i 
kælderen, ligesom han har arbejdet på at 
identificere de bedste parceller i familiens 
vinmarker, og han har investeret i de bedste 
parceller bl.a. Abtserde og Morstein, hvor også 
Keller's bedste Pinot Noir kommer fra. 

Rheinhessen 
Franken ligger i den nordvestlige del af Bayern. 
Området har i omegnen af 6.125 ha vinmarker, hvoraf 
81% er hvidvinsdruer. 
Klimaet er kontinentalt, og har tidligere haft 
problemer med kort modningssæson, men med 
klimaændringer er det problem næsten løst. 

Vinen 
Beliggende i Westhofen, har Morstein en unik 
jordbund af kalksten, mergel og ler, hvilket 
bidrager til vinens kompleksitet og mineralitet. 
Historisk nævnt i 1282 og klassificeret som Großes 
Gewächs (GG).

Smagsprofil

Fylde

Tørhed

Frugt

Syre

Alkohol

Tannin
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