
Serveres ved cirka 14º i  
Bourgogneglas. 
Drikkes bedst mellem 2022-2040.

Anbefales til kalvekød. Mad forslag:

Jordbær, skovbær, blåbær, skovbund, 
vildt, peber og meget mere.  Primære aromaer:

Servering:

Lav 	 	 	      Middel 	 	 	       Høj

2010 Gevrey-Chambertin “Les Cazetiers” 1. Cru, Armand 
Rousseau, Bourgogne

Pinot Noir

Rødvin 2010

Bourgogne 

Frankrig

Armand Rousseau 
Siden grundlæggelsen i begyndelsen af 1900-tallet, 
hvor Armand Rousseau som kun 18-årig etablerede 
vinhuset, er det blevet videreført gennem fire 
generationer af Rousseau-familien. I dag er det Eric 
Rousseau og hans datter Cyrielle, som står i 
fronten. 
Rousseau familien dyrker vin med stor kærlighed og 
passion. De har et ritual, hvor den ældre generation 
lærer den nye generation, hvordan vinen på bedste 
vis dyrkes. Med hvert nyt generationsskifte tilføres 
fornyet energi og kærlighed til vinen og dens 
terroir.  
Vinhuset er et af de bedste i hele Bourgogne, og her 
produceres der unikke vine, som er eftertragtede 
verden over. Dels kan denne efterspørgsel tilskrives 
den formidable kvalitet af vinene, men husets 
historie og vinmarker spiller også en rolle. 

Bourgogne 
Bourgogne har et køligt klima og en jordbund, der er 
domineret af kalksten - begge elementer, der er med 
til at give syre i vinen og samtidig skabe vine, der 
vil udvikle sig fint med årene.  

Vinen 
Stor vin i en perfekt årgang.

Smagsprofil

Fylde

Tørhed

Frugt

Syre

Alkohol

Tannin
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