
Serveres ved cirka 8º i  
universalglas. 
Drikkes bedst mellem 2030-2050.

Prøv til foie gras, blåskimmelost eller 
bare alene som dessert i sig selv.

Mad forslag:

Abrikos, kandiseret citrus, honning, 
safran og bivoks.Primære aromaer:

Servering:

Lav 	 	 	      Middel 	 	 	       Høj

2011 "Hohenrain" Beerenauslese, Weingut Jakob 
Jung, Rheingau

Riesling

Dessertvin 2011

Rheingau 
 

Tyskland

Weingut Jakob Jung 
Weingut Jakob Jung, beliggende i hjertet af 
Rheingau, har en lang tradition for vinproduktion, 
der strækker sig tilbage til det 18. århundrede. 
Familien Jung har gennem generationer perfektioneret 
kunsten at lave vin, med et særligt fokus på 
Riesling. Vingården drives med en dyb respekt for 
miljøet og en dedikation til bæredygtig praksis. 
Deres vine afspejler dette engagement, hvilket 
resulterer i autentiske, terroir-drevne vine, der 
fanger essensen af deres unikke vinmarker. Weingut 
Jakob Jungs tilgang kombinerer traditionel 
vinproduktion med moderne teknikker for at skabe 
vine af højeste kvalitet 

Rheingau 
Rheingau er et af Tysklands mest berømte vinområder, 
beliggende langs Rhinen. Området er kendt for sine 
stejle vinmarker, der nyder godt af optimale 
solforhold og en lang vækstsæson. Jordbunden består 
primært af skifer og kvarts, hvilket giver vinene en 
markant mineralitet. Rheingau er især berømt for 
sine elegante Riesling-vine. 

 
Vinen 

Denne Beerenauslese fra marken Hohenrain er lavet på 
senthøstede, botrytiserede druer med ekstrem 
koncentration og naturlig sødme. Et lille 
mesterværk, som kombinerer intensitet og præcision.
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