
Serveres ved cirka 11º i  
Bourgogneglas. 
Drikkes bedst mellem 2020-2029.

Prøv til kylling i flødesauce med 
svampe og urter.

Mad forslag:

Citrus, pære, hvide blomster, fersken, 
hasselnød, smør, flint, kridt og 
honning.

Primære aromaer:

Servering:

Lav 	 	 	      Middel 	 	 	       Høj

2015 Puligny-Montrachet "Le Trezin, Pierre Yves Colin-Morey, 
Bourgogne

Chardonnay

Hvidvin 2015

Bourgogne 

Frankrig

Pierre Yves Colin-Morey 
Pierre-Yves Colin-Morey regnes i dag blandt de 
absolutte referenceproducenter i Bourgogne. Han 
grundlagde sit domaine i 2005 efter at have arbejdet 
på familiegården Domaine Marc Colin i Saint-Aubin. 
Siden har han markeret sig med en kompromisløs stil, 
h v o r f o k u s e r p å t e r r o i r , p r æ c i s i o n o g 
lagringspotentiale. Hans hvidvine fra Côte de Beaune 
er særligt eftertragtede, og produktionen er bevidst 
lille for at fastholde kvaliteten. 

Bourgogne 
Meursault er et af Bourgognes mest berømte områder 
for hvidvin og ligger i Côte de Beaune mellem 
Puligny-Montrachet og Volnay. Jordbunden er rig på 
kalk og ler, og marken Perrières anses som den mest 
prestigefyldte 1er Cru i hele Meursault. 
Kombinationen af høj beliggenhed, stenrig jord og 
køligere mikroklima giver vine med rankhed, intens 
mineralitet og et udtryk, der ofte nævnes på niveau 
med Grand Cru. 

Vinen 
2015 er en varm og rig årgang, men i Le Trézin viser 
druerne en bemærkelsesværdig balance mellem moden 
frugt og kølig mineralitet. Pierre-Yves Colin-Morey 
vinificerer med sin sædvanlige stringens, hvilket 
giver en vin, der forener årgangens generøsitet med 
markens rankhed. Det er en Puligny, der både kan 
nydes nu og udvikle sig smukt med lagring.

Smagsprofil

Fylde

Tørhed

Frugt

Syre

Alkohol

Tannin
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