
Serveres ved cirka 16º i  
Bourgogneglas. 
Drikkes bedst inden 2035.

Prøv til kalvemørbrad med svampe og 
rosmarin.

Mad forslag:

Kirsebær, brombær, blomme, sorte 
oliven, mokka, let skovbund, cedertræ 
og en snert af lakrids.

Primære aromaer:

Servering:

Lav 	 	 	      Middel 	 	 	       Høj

2016 Échézeaux, Domaine Jean Grivot, Bourgogne

Pinot Noir

Rødvin 2016

Bourgogne 

Frankrig

Domaine Jean Grivot 
Domaine Jean Grivot er et af de mest respekterede 
navne i Vosne‑Romanée og tæt på førstevalget i Côte 
de Nuits. Familien har produceret vine siden 
19‑hundredetallet, og Jean Grivot etablerede sit 
renommé i 1960’erne. I dag viderefører sønnen, 
Arnaud Grivot, traditionen med elegante, præcise og 
terroir-drevne vine, fremstillet med stor respekt 
for årgang og markkarakter. 

Bourgogne 
Bourgogne har et køligt klima og en jordbund, der er 
domineret af kalksten - begge elementer, der er med 
til at give syre i vinen og samtidig skabe vine, der 
vil udvikle sig fint med årene.  

Vinen 
2016 var en varm og moden årgang i Bourgogne, 
hvilket har givet denne Échézeaux modenhed og fylde 
uden at miste klassisk struktur. Vinen er lagret 
omkring 16 måneder på fade – en del nye – og 
fremstår moden, balanceret og med en præcis 
tanninramme. 
Échézeaux er en Premier Cru-mark sydøst for 
Vosne‑Romanée, kendt for kalkholdig jord, drænende 
underlag og rolige ekspeditioner. Marken kan 
producere både elegante og kraftfulde vine, afhængig 
af årgang, og giver ofte Pinot Noir med saftig 
frugt, klassisk struktur og god kompleksitet.
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