2016 Extra Brut, Premier Cru, Leclerc Briant,

Champagne

Leclerc Briant

Leclerc Briant er en biodynamisk pioner i Champagne.
Huset blev grundlagt i 1872 og har siden 1950’erne
haft fokus pé& wokologiske og senere Dbiodynamiske
metoder - lenge fgr det blev moderne. Med base i
Epernay arbejder de kompromislgst med vinificering i
amforaer, trefade og betonazg, o0g sgger altid
terroirets reneste udtryk. Cuvée Abyss er deres mest
eksperimenterende vin - skabt til og lagret pa
havets bund.

Champagne
Champagne ligger i det nordgstlige Frankrig og har
et koligt klima og kalkrig jordbund, som giver vine
med hgj syre og stor finesse. Vinene laves altid
efter den traditionelle metode med andengaring pa
flaske, og de tre hoveddruer er Pinot Noir,
Chardonnay og Pinot Meunier.

Vinen

Denne a&rgangschampagne er lavet pa druer fra Premier
Cru-marker 1 Dbl.a. Bisseuil, Avenay-Val-d’Or og
Vrigny, med hovedvegt pd& Pinot Noir og Chardonnay.
Vinen er garet spontant og lagret delvist pad tre,
inden andengeringen pa& flaske. Degorgeret med lav
eller ingen dosage, hvilket giver en rank, mineralsk
og kompleks stil, hvor terroiret far lov at tale
uden forstyrrende sgdme. En vin med dybde og
balance, som samtidig bazrer et naturligt prag uden
at miste sin precision.

Citronskal, gule &®bler, ristet brioche,

Primzre aromaer: ngdder, kalk, hvid peber, svampe og
kridt.

Prgv til spredstegt kylling med sauce

Mad forslag: supréme og bagt selleri.

Serveres ved cirka 9° 1
Servering: Universalglas.
Drikkes inden 2035.
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Champagne Pinot Noir
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