
Serveres ved cirka 9º i  
universalglas. 
Drikkes inden 2027.

Anbefales til grillet laks eller let 
krydret asiatisk mad.

Mad forslag:

Kvæde, gule æbler, abrikos, honning, 
sten og hø.Primære aromaer:

Servering:

Lav 	 	 	      Middel 	 	 	       Høj

2016 Pinot Gris "Roche Calcaire", Domaine Zind-
Humbrecht, Alsace

Pinot Gris

Hvidvin 2016

Alsace 
 

Frankrig

Domaine Zind-Humbrecht 
Humbrecht-historien er gammel og går helt tilbage 
til 1620, men den moderne historie begyndte i 1959, 
hvor Léonard Humbrecht og Geneviève Zind blev gift. 
Humbrecht- og Zindfamilierne havde længe været 
rivaler, så ægteskabet var længe ilde set af 
familierne. Siden 1990’erne har det været Olivier 
Humbrecht der har ledet huset, men allerede under 
hans fars ledelse i 70’erne og 80’erne, droppede man 
filtrering af vinene samt insektgift og 
kunstgødning. I 1989 blev Olivier Humbrecht den 
første franskmand til at blive Master of Wine, en 
eksamen som blot 483 mennesker har bestået siden 
1953. 

Alsace 
Selvom Alsace er i det 2. nordligste vinområde i 
Frankrig, kun overgået af Champagne, så er Alsace 
relativ varmt og et af de tørreste vinområder i 
Frankrig. Dette skyldes et unikt mikroklima, 
beskyttet af bjergkæder og skove. 

Vinen 
Alle druer er fra jordbund af muschelkalk og mergel-
kalk-sandsten; hovedparten fra vinstokke i Clos 
Windsbuhl op mod skoven. De er plantet tæt først i 
1990'erne og vokser ret køligt uden fuld sol hele 
dagen.

Smagsprofil

Fylde
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Syre

Alkohol

Tannin
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