2018 Clos de La Bergerie, Nicolas Joly,

Savennieres, Loire

Nicolas Joly

Nicolas Joly er en af foregangsmendende inden for
biodynamisk vinbrug. Dom&net har arbejdet
biodynamisk siden 1980, som en af de fgrste, og er
anerkendt verden over for sine vine med imponerende
dybde og elegance.

Alt markarbejde foregar ved hjzlp af heste og
handkraft. Nar der plantes nye vinstokke er det
altid skud af de &ldste fra 1920. Der Dbruges kun
gsdning fra ejendommens egne ti kger; far holder
ukrudt nede om vinteren og ggder markerne samtidig.
Hgns klarer angreb af snegle. Til sygdomsbekampelse
i markerne anvendes kun "Bordeauxvaske"/
kobbersulfat, naturlig svovl fra wvulkansk jord og
sprgjtekoncentrater af en lang rakke urter og
trebark.

Loire
Loire kaldes ‘Jardin de la France - Frankrigs have’,
pd grund af dets frodighed. Omradet har et kgligt
maritimt klima wud mod Biscaybugten, og mere
kontinentalt jo l&ngere ind i landet vi kommer.

Vinen
Flot enkeltmarks Savenniéres fra Nicolas Joly.
Stor dybde, og med en lang levetid.

Oxideret &xble, pzre, appelsin, halm,

Primere aromaer: 4 )
mango, ananas, honning og ingefer.

Anbefales til fed fisk og vegetariske

Mad forslag: retter

Serveres ved cirka 10° i

CLOS pE1a

ATELLATION SAVENNIERES - ROCHE-AUX-MOINES CONIRO
A
m?’
gf
o

kg : andl
I Wﬂnud!\Agv\culluveﬂlndyr\um\que:enlﬂépnvECQCEm,

Nicolas JOLY, proprisare Vi
Dné(alve-vmculleur .
B 0E Lt pocye aux oes - 4ar7o SAVENERS
mﬂ Mis en bouteilles au Chateau -
up 45
HEE WTEWNE N conaTs: Tl

NS

&

Chenin Blanc

Servering: Bourgogneglas.

g: Drikkes godt nu, men kan gemmes

til 2045!
Smagsprofil
Hvidvin 2018

Frugt
Fylde
Tarhed
Syre Loire
Alkohol Frankrig
Tannin
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