2018 Echezeaux,

Confuron-Gindre

Confuron-Gindre er et 1lille, ambitigst Bourgogne-
domzne. Seks generationer Confuron har haft jord
under neglene i Cbéte de Nuits, de sidste tre med
dette domxzne, som blev skabt af farfar til den unge
Edouard, der i disse a&r er ved at overtage ansvaret
og tegne vinenes stil.

Dome&net har 10 smé& parceller med vinstokke spredt
over Vosne-Romanée, der dazkker naesten alle sektioner
af appellationen. Nogle af parcellerne stgder op til
Premier Cru markerne Suchots og Les Beaumonts, mens
de selv har parceller pa Les Brlilées og Les Chaumes.
Deres marker er sadledes i1 den absolutte topklasse.

Bourgogne
Bourgogne har et kgligt klima og en jordbund, der er
domineret af kalksten - begge elementer, der er med

til at give syre i vinen og samtidig skabe wvine, der
vil udvikle sig fint med arene.

Vinen
2018 er en moden og kraftfuld &argang i Bourgogne, og
her fa&r Echézeaux en intensitet, der balanceres af
husets klassiske Vosne-finesse. Vinen er
struktureret, men samtidig med en silkeagtig
tekstur, som ggr den tilgengelig i sin ungdom og med
potentiale til at udvikle sig over artier.

Mgrke kirsebar, solbar, viol, skovbund,
orientalske krydderier, lakrids,
trgffel og let ristet eg.

Primere aromaer:

Mad forslag: Prgv til due med svampesauce.

Serveres ved cirka 15° i
Bourgogneglas.

Drikkes godt nu, men har en levetid
frem til 2040.

Servering:
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Rgdvin 2018
Bourgogne Pinot Noir
Frankrig
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