
Serveres ved cirka 16º i  
Bordeauxglas. 
Drikkes inden 2028.

Anbefales til grillet oksekød, lam og 
simretter.

Mad forslag:

Blomme, brombær, læder og kakao.Primære aromaer:

Servering:

Lav 	 	 	      Middel 	 	 	       Høj

2018 Rioja Crianza “Matulán”, Obalo, Rioja

Tempranillo

Rødvin 2018

Rioja 
 

Spanien

Obalo 
Vingården er nybygget i 2006 og ligger højt på 
bjergsiden, på grænsen mellem Rioja Alta og Rioja 
Alavesa ved landsbyen Obalos. Her er Sierra 
Cantabria bjergkæden, en vigtig faktor, da den 
skærmer mod kulde fra nord. 
Jordbunden er i alle marker variationer af limsten, 
mergel, sandsten og ler, som dræner godt. 
Der tages hensyn til de enkelte parcellers 
mikroklima og soleksponering ved altid at håndhøste, 
dobbeltsortere frugten og vinificere hver parcel for 
sig selv.  

Rioja 
I provinsen La Rioja ligger også Rioja, som er 
historisk og til dags dato det vigtigste område i 
Spanien for kvalitetsvin. Her er en blanding af 
atlanterhavsklima og middelhavsklima. Der falder i 
snit 400mm regn om året, hvor den største trussel er 
hagl og skybrud i forsommeren. 
Ebrofloden løber gennem Rioja, og de bedste 
vinmarker er placeret ned mod den, ligesom vi ser 
det i Bordeaux. De egetræsfade, der bruges i Rioja 
skal være Barrique, ligesom i Bordeaux. Disse fade 
er på 225 liter. 

Vinen 
Matulán er lavet på 100% Tempranillo, som er 
hoveddruen i Rioja. Vinen er ukompliceret, idet den 
er meget ekspressiv i glasset.

Smagsprofil

Fylde

Tørhed

Frugt

Syre

Alkohol

Tannin
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