
Serveres ved cirka 16º i  
Bourgogneglas. 
Drikkes bedst mellem 2026–2048.

Prøv til braiseret oksekød eller vildt 
med urter.

Mad forslag:

Mørke kirsebær, rosenblade, tjære, 
lakrids, tobak, skovbund, tørrede 
krydderier og jord.

Primære aromaer:

Servering:

Lav 	 	 	      Middel 	 	 	       Høj

2019 Barolo “Cannubi”, E. Pira & Figli, Chiara Boschis, 
Piemonte

Nebbiolo

Rødvin 2019

Piemonte 
 

Italien

E. Pira & Figli, Chiara Boschis 
E. Pira & Figli, ledet af Chiara Boschis, hører til 
blandt de mest respekterede navne i Barolo. Domainet 
er kendt for et omhyggeligt markarbejde, lave 
udbytter og en vinifikation, der balancerer 
tradition og modernitet. Arbejdet i marken bygger på 
organisk dyrkning og et stærkt fokus på druesundhed, 
mens kælderen styres med præcision og nænsomhed. 
Ambitionen er at skabe elegante, dybt fokuserede og 
strukturerede vine, hvor Nebbiolos finesse står 
klart i centrum. 

Piemonte 
Barolo ligger i Langhe-området i Piemonte og er 
kendt for Nebbiolo-vine med tanninrig struktur, høj 
syre og et markant terroirudtryk. De kalk- og 
lerholdige jorde varierer markant mellem kommunerne, 
hvilket giver alt fra ranke og kølige udtryk til 
dybe, kraftfulde og mørkere stilarter. Området er 
internationalt anerkendt for at producere vine med 
stor lagringsevne, præcision og kompleksitet. 

Vinen 
Klassisk og harmonisk fortolkning af denne 
historiske cru. Årgangen giver en kombination af tæt 
frugt, høj syre og en raffineret tanninstruktur, som 
gør vinen både dyb og præcis. Cannubis signatur – 
elegancen, floraliteten og den fine mineralske nerve 
– er tydelig, men med en ekstra koncentration og 
spændstighed, der peger på et langt liv i kælderen.

Smagsprofil

Fylde

Tørhed

Frugt

Syre

Alkohol

Tannin
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