2019 Corton-Charlemagne, Pierre Girardin,

Bourgogne

Pierre Girardin

Pierre-Vincent Girardin er 13. generation af en
familie, der producerer og har produceret stor
Bourgogne. Han voksede op 1 sin fars kalder, Vincent
Girardin, og har s& at sige féet top-Bourgogne ind
med modermelken. Da Vincent Girardin solgte sin
ejendom i 2011, overdrog han 4,5 hektar af sine
bedste parceller til sin sgn. I 2017 lavede Pierre-
Vincent sin fegrste argang og meldte sig samtidig ind
som et kempe hab for Bourgogne’'s fremtid.

For at opnd vine med den renhed, det "terroir" og
den precision, han gnsker, arbejder Pierre-Vincent
med brugerdefinerede 456-liters tgnder fra Francois
Freres, det sker for at reducere mengden af ny tre i
den endelige wvin. Han arbejder med spontangzring og

aftapning uden filtrering. Hans resultater er
enestdende!

Bourgogne
Bourgogne har et kgligt klima og en jordbund, der er
domineret af kalksten - begge elementer, der er med

til at give syre i vinen og samtidig skabe wvine, der
vil udvikle sig fint med arene.

Vinen
2019 er en varm argang, men i Corton-Charlemagne har
kalkjorden bevaret friskhed og Dbalance. Pierre
Girardins fortolkning kombinerer intens frugt med
kglig mineralitet og en tet struktur, der lover lang
levetid.
Citrus, pere, fersken, hvide blomster,

honning, sm@gr, ristede ngdder, flint og
kalket mineralitet.

Prgv til stegt hummer med sm@rsauce.

Serveres ved cirka 11° i
Bourgogneglas.
Drikkes bedst inden 2040.
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