
Serveres ved cirka 11º i 

Bourgogneglas.

Drikkes bedst mellem 2023-2030.

Anbefales til lyst kød eller fisk.Mad forslag:

Gule æbler, pærer, appelsin, yoghurt, 
nødder, smør og vanilje.Primære aromaer:

Servering:

Lav 	 	 	      Middel 	 	 	       Høj

2019 Meursault "Les Narvaux", Domaine Chavy-Chouet, Bourgogne

Chardonnay

Hvidvin 2019

Bourgogne


Frankrig

Domaine Chavy-Chouet

Romaric Chavy overtog domainet i 2014, hvilket 
gjorde ham til den ottende generation, der lavede 
vin i sin familie. Romaric lærte af sin far, Hubert 
Chavy, som grundlagde vingården. Chavy-Chouet er en 
af de ældste familier i Puligny-Montrachet. Familien 
Ropiteau (på hans mors side) er den ældste i 
Meursault.

Chavy-Chouet består af 15 hektar vinmarker fordelt 
på 80% hvid og 20% rød. 

Han bruger Gillet som bødker, der blander eg fra 
Nevers, Limousin og Allier skovene. Fadene er medium 
toastet.


Bourgogne

Bourgogne har et køligt klima og en jordbund, der er 
domineret af kalksten - begge elementer, der er med 
til at give syre i vinen og samtidig skabe vine, der 
vil udvikle sig fint med årene. 


Vinen

Enkeltmarks Meursault fra Les Narvaux. Flot, rent og 
stringent i stilen, men stadig med Meursault 
karakter.

Smagsprofil

Fylde

Tørhed

Frugt

Syre

Alkohol

Tannin
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