2020 Clos de Vougeot, Pierre Girardin,

Pierre Girardin

Pierre-Vincent Girardin er 13. generation af en
familie, der producerer og har produceret stor
Bourgogne. Han voksede op 1 sin fars kalder, Vincent
Girardin, og har s& at sige féet top-Bourgogne ind
med modermelken. Da Vincent Girardin solgte sin
ejendom i 2011, overdrog han 4,5 hektar af sine
bedste parceller til sin sgn. I 2017 lavede Pierre-
Vincent sin fegrste argang og meldte sig samtidig ind
som et kempe hab for Bourgogne’'s fremtid.

For at opnd vine med den renhed, det "terroir" og
den precision, han gnsker, arbejder Pierre-Vincent
med brugerdefinerede 456-liters tgnder fra Francois
Freres, det sker for at reducere mengden af ny tre i
den endelige wvin. Han arbejder med spontangzring og

aftapning uden filtrering. Hans resultater er
enestdende!

Bourgogne
Bourgogne har et kgligt klima og en jordbund, der er
domineret af kalksten - begge elementer, der er med

til at give syre i vinen og samtidig skabe wvine, der
vil udvikle sig fint med arene.

Vinen
Pierre-Vincent Girardins Clos de Vougeot kommer fra
den gverste del af marken. Denne vin er lavet af 40
ar gamle vinstokke dyrket skologisk. Den er lagret 1
10 madneder pa fad (80% nye) og yderligere 5 maneder
i rustfrit stdl. Den er bedst efter 10 &r, men kan

lagres op til 30 ar.
Bromber, hindber, vild mynte, lakrids,
trgffel, sort peber, tobak, cedertre,
chokolade og tgrrede urter.

Prgv til Rillettes af gris.

Serveres ved cirka 15° i
Bourgogneglas.
Drikkes bedst mellem 2030-2040.
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