
Serveres ved cirka 12º i  
Bourgogneglas. 
Drikkes bedst inden 2040.

Prøv til grillet hummer med citronsmør.Mad forslag:

Citrus, fersken, karameliseret æble, 
hvide blomster, fløde, brioche og 
mandel.

Primære aromaer:

Servering:

Lav 	 	 	      Middel 	 	 	       Høj

2020 Meursault Les Charmes 1er Cru, Domaine Chavy-Chouet, 
Bourgogne

Chardonnay

Hvidvin 2020

Bourgogne 

Frankrig

Domaine Chavy-Chouet 
Romaric Chavy overtog domainet i 2014, hvilket 
gjorde ham til den ottende generation, der lavede 
vin i sin familie. Romaric lærte af sin far, Hubert 
Chavy, som grundlagde vingården. Chavy-Chouet er en 
af de ældste familier i Puligny-Montrachet. Familien 
Ropiteau (på hans mors side) er den ældste i 
Meursault. 
Chavy-Chouet består af 15 hektar vinmarker fordelt 
på 80% hvid og 20% rød.  
Han bruger Gillet som bødker, der blander eg fra 
Nevers, Limousin og Allier skovene. Fadene er medium 
toastet. 

Bourgogne 
Bourgogne har et køligt klima og en jordbund, der er 
domineret af kalksten - begge elementer, der er med 
til at give syre i vinen og samtidig skabe vine, der 
vil udvikle sig fint med årene.  

Vinen 
Les Charmes 1.Cru er blandt de største marker i 
kommunen og er opdelt i et stort antal små 
parceller. Den ligger på den lavere midtskråning på 
grænsen til Puligny-Montrachet mod syd. Den er 
overvejende østvendt med blid hældning, som giver 
tidlig morgensol og beskyttelse mod hede om 
eftermiddagen. Det giver en ret lang modnings-
periode, der fremmer rig smag og et godt syreniveau 
i druerne.

Smagsprofil

Fylde

Tørhed

Frugt

Syre

Alkohol

Tannin
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