
Serveres ved cirka 16º i  
Bourgogneglas. 
Drikkes bedst mellem 2026-2040.

Prøv til brasato al Barolo – 
langtidsbraiseret oksekød med 
rodfrugter.

Mad forslag:

Kirsebær, roser, tørrede urter, lakrids 
og tjære.Primære aromaer:

Servering:

Lav 	 	 	      Middel 	 	 	       Høj

2021 Barolo, Alberto Ballarin, Piemonte

Nebbiolo

Rødvin 2021

Piemonte 
 

Italien

Alberto Ballarin 
Alberto Ballarin er en lille familieejet producent 
beliggende i La Morra, midt i hjertet af Barolo-
zonen. Vingården drives af brødrene Alberto og 
Giorgio, der viderefører familiens traditioner med 
fokus på Nebbiolo og de klassiske vine fra området. 
Filosofien er at kombinere respekt for håndværk og 
tradition med en moderne tilgang i kælderen, hvilket 
giver vine med både struktur og tilgængelighed. 
Produktionen er begrænset, og arbejdet i marken 
foregår med stor respekt for naturen. 

Piemonte 
Piemonte i det nordvestlige Italien er kendt for 
sine tågede bakker, hvor Nebbiolo trives bedst. 
Barolo-området omfatter 11 kommuner, herunder La 
Morra og Serralunga d’Alba, og jordbunden skifter 
fra kalkholdig mergel til sand og ler. Klimaet er 
præget af varme somre og kølige nætter, hvilket 
giver druer med høj syre og tanninstruktur. Barolo 
omtales ofte som “kongen af vine” og er blandt 
Italiens mest lagringsegnede vine. 

Vinen 
Fremstillet på 100% Nebbiolo fra forskellige 
parceller i La Morra og Monforte. Druerne høstes 
manuelt og gærer på ståltank, efterfulgt af lang 
maceration og lagring på store slavonske fade. Det 
giver en klassisk Barolo med kombinationen af dybde, 
friskhed og struktur.

Smagsprofil
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