
Serveres ved cirka 17º i  
Bordeauxglas. 
Drikkes inden 2032.

Prøv til vildtragù med svampe og urter.Mad forslag:

Kirsebær, blommer, tørrede urter, viol, 
cedertræ, kaffe og læder.Primære aromaer:

Servering:

Lav 	 	 	      Middel 	 	 	       Høj

2021 Chianti Classico Riserva, Borgo Scopeto, 
Toscana

100% Sangiovese

Rødvin 2021

Toscana 
 

Italien

Borgo Scopeto 
Borgo Scopeto er en klassisk Chianti-ejendom med 
rødder tilbage til middelalderen, hvor den fungerede 
som et selvstændigt lille samfund. I dag drives 
vingården med en kombination af moderne teknik og 
respekt for områdets traditioner. Fokus er især på 
Sangiovese, der udtrykkes i forskellige niveauer fra 
basis Chianti til mere komplekse Riserva-vine. 

Toscana 
Chianti Classico ligger i hjertet af Toscana mellem 
Firenze og Siena. Området er kendetegnet ved bakkede 
landskaber, kalkholdig jord med indslag af galestro 
og alberese, samt et klima med varme dage og kølige 
nætter, hvilket giver Sangiovese-druen optimale 
betingelser. Riserva-vine fra Chianti Classico skal 
lagre mindst 24 måneder, hvoraf en del ofte foregår 
på fad, for at udvikle dybde og kompleksitet. 

Vinen 
Fremstillet på 100% Sangiovese fra udvalgte marker. 
Vinen er lagret i egetræ, hvilket bidrager til 
struktur, dybde og lagringspotentiale.

Smagsprofil

Fylde

Tørhed

Frugt

Syre

Alkohol

Tannin
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