
Serveres ved cirka 10º i  
Bourgogneglas. 
Drikkes bedst mellem 2025–2038.

Prøv til dampet fisk med citrus og 
friske urter.

Mad forslag:

Citrus, lime, grønne æbler, 
stikkelsbær, hvide blomster, urter, 
flint, røg og salt mineralitet.

Primære aromaer:

Servering:

Lav 	 	 	      Middel 	 	 	       Høj

2021 Sancerre "La Grande Côte", Domaine Pascal Cotat, Loire

Sauvignon Blanc

Hvidvin 2021

Loire 

Frankrig

Domaine Pascal Cotat 
Pascal Cotat i Chavignol laver Sancerre på 
mikroskopisk skala, men med enorm anerkendelse. Alt 
markarbejde foregår manuelt på de stejle skråninger, 
gæringen sker spontant, og lagringen foregår på 
gamle foudres. Filosofien er enkel: at lade 
terroiret tale gennem koncentrerede, mineralske og 
lagringsdygtige vine. 

Loire 
Loire-dalen er Frankrigs længste vinregion og 
spænder over mange stilarter. Sancerre ligger i den 
østlige del og er blevet selve referencepunktet for 
Sauvignon Blanc. Det kølige klima giver vinene 
friskhed og syre, mens jordbundene af kalk, ler og 
flint bidrager med mineralitet og dybde. 
Kombinationen gør Sancerre til en af de mest 
eftertragtede appellationer i Loire. 

Vinen 
Årgang 2021 var kølig og udfordrende i Loire, men 
hos Cotat er resultatet en vin med stor præcision og 
nerve. La Grande Côte fremstår mere rank og stram 
end i varmere år, med skarp syre og tydelig 
mineralitet, der lover flot udvikling på sigt. En 
vin, der kræver lidt tid, men belønner tålmodighed.

Smagsprofil

Fylde

Tørhed

Frugt

Syre

Alkohol

Tannin
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