
Serveres ved cirka 17º i  
Bordeauxglas. 
Drikkes inden 2032.

Prøv til grillet oksekød med 
krydderurter.

Mad forslag:

Brombær, blåbær, blomme, lakrids, sort 
peber, viol, chokolade og ristede 
krydderier.

Primære aromaer:

Servering:

Lav 	 	 	      Middel 	 	 	       Høj

2021 Shiraz “Cunning Plan”, Thistledown, Barossa, 
South Australia

Syrah 

Rødvin 2021

Barossa 
 

Australien

Thistledown 
Thistledown blev grundlagt af Giles Cooke og Fergal 
Tynan, begge Master of Wine, med en ambition om at 
skabe australske vine med elegance, friskhed og 
tydeligt terroirudtryk. Selvom huset arbejder i 
nogle af Australiens varmeste regioner, fokusere de 
på køligere parceller, gamle vinstokke og skånsomt 
markarbejde. Al frugt håndplukkes, og vinificeringen 
er præget af minimal intervention, så Shiraz får lov 
at vise sin naturlige balance mellem kraft og 
saftighed. 

Barossa 
Barossa Valley i South Australia er et af landets 
mest ikoniske vinområder og særligt kendt for 
Shiraz. Klimaet er varmt og tørt, men store 
forskelle mellem dag og nat giver druerne både 
koncentration og friskhed. Jordbunden består af 
sand, ler og gamle alluviale aflejringer, som hver 
især giver forskellige udtryk i vinen. Barossa 
rummer mange gamle vinstokke, og regionens Shiraz er 
traditionelt fyldige og mørkfrugtede, men nyere 
producenter arbejder mod lettere, mere balancerede 
stilarter. 

Vinen 
Druerne håndhøstes og gæres i små åbne kar med 
skånsom ekstraktion, efterfulgt af lagring på en 
kombination af brugte træfade og ståltank.

Smagsprofil

Fylde

Tørhed

Frugt

Syre

Alkohol

Tannin
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