
Serveres ved cirka 10º i  
universalglas. 
Drikkes inden 2026.

Prøv til risotto med citron, mascarpone 
og friske krydderurter.

Mad forslag:

Fersken, abrikos, citron og mineralske 
toner.Primære aromaer:

Servering:

Lav         Middel          Høj

2022 Celeste Bianco, Agresti, Italien

Malvasia 
Trebbiano

Hvidvin 2022

Italien

Agresti 
Familien Agresti har været aktiv i landbrugssektoren 
siden 1930. Vincenzo Agresti, bedstefar og navnebror 
til den nuværende ejer, startede med at producere 
ekstra jomfruolivenolie udelukkende fra Coratina-
oliven. Gennem årene er virksomheden vokset, og der 
er nu 10 hektar med produktion. I 1980'erne begyndte 
Savino og Vincenzo at arbejde sammen med deres 
bedstefar Vincenzo og deres far Riccardo, og fra 
1990'erne har de selvstændigt styret virksomheden. 
Igennem årene er fokus kommet over på vin. 

Italien 
Da grækerne ankom til Italien, blev de betaget af 
landets mange vindistrikter og kaldte det Oenotria, 
"vinens land". Vinproduktion har dybe rødder i 
Italien, fra etruskerne til romerne, som 
systematiserede både produktion og handel. I 
middelalderen spillede vinproduktionen en central 
rolle i italiensk landbrug, og kirken bidrog 
væsentligt til vintraditionens udbredelse. Med ca. 
792.000 ha vinmarker fordelt over hele landet er 
Piemonte, Veneto og Toscana blandt de mest kendte 
regioner, mens Apulien, Sicilien og Friuli også 
vinder frem. 

Vinen 
Hvidvin lavet på druerne Malvasia og Trebbiano. 
Vinen er frisk men blød i stilen.

Smagsprofil
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Syre

Alkohol

Tannin
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