
Serveres ved cirka 10º i  
Bourgogneglas. 
Drikkes bedst inden 2028.

Prøv til grillede jomfruhummere med 
citronsmør.

Mad forslag:

Grønt æble, citronskal, hvid fersken, 
kalket mineralitet, let røg og mandel.Primære aromaer:

Servering:

Lav 	 	 	      Middel 	 	 	       Høj

2022 Le Paradis Blanc, Victor Richard, Jura

70% Chardonnay 
30% Savagnin

Hvidvin 2022

Jura 

Frankrig

Victor Richard 
Victor Richard arbejder ud fra små parceller i det 
vestlige Jura, hvor alt dyrkes efter økologiske 
principper og håndteres med så få indgreb som 
muligt. Spontangæring, ingen klaring eller 
filtrering og minimal svovl er en fast del af hans 
tilgang. Udtrykket er altid fokuseret, rent og 
p r æ c i s t m e d t y d e l i g r e s p e k t f o r d e s m å 
markpositioner, han arbejder med. Produktionen er 
meget begrænset, og vinene fordeles i små mængder. 

Jura 
Jura ligger øst for Bourgogne og er et smalt og 
kuperet område med et køligt klima og komplekse 
jordbundstyper af mergel, kalk og ler. Det giver 
vine med rankhed, syre og markant mineralitet på 
tværs af regionen. Produktionen er lille 
sammenlignet med andre franske områder, og regionens 
særprægede stil, traditioner og terroir gør den til 
et af landets mest karakterfulde vinområder. 

Vinen 
Le Paradis Blanc er vinificeret med spontangæring og 
lagret uden indgreb for at bevare den stramme, 
mineralske profil, der kendetegner både producenten 
og området. Stilen er præcis og rank med tydelig 
tørhed og flot energi.

Smagsprofil

Fylde

Tørhed

Frugt

Syre

Alkohol

Tannin
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