
Serveres ved cirka 10º i  
universalglas. 
Drikkes bedst inden 2030.

Prøv til ceviche med lime, koriander og 
avocado.

Mad forslag:

 
Citron, grapefrugt, hvide blomster, 
mineralitet, grønne æbler, ferskner, 
abrikoser.

Primære aromaer:

Servering:

Lav 	 	 	      Middel 	 	 	       Høj

2022 Orange, Azimut, Catalonien

Sumoll 
Parellada 
Moscatel 
Garnatxa

Orangevin 2022

Catalonien 
 

Spanien

Cellers de Can Suriol 
Cellers de Can Suriol er bedst kendt for at lave 
årgangs-Cava med masser af personlighed. Men som det 
ses med denne serie kaldet ‘Azimut’ kan de sagtens 
lave røde og hvide vine.  
Druerne kommer delvist fra egne marker, mens resten 
købes hos naboerne omkring gården.  
Bæredygtighed fylder meget, hvorfor glasflasker 
højst kommer 100 km fra vineriet, og hvorfor man har 
fået installeret solpaneler, der dækker en stor del 
af elforbruget. 

Penedès 
Vest for Barcelona ligger vinområdet Penedès. 
Området er især kendt for sine mousserende vine, men 
producerer også stille vine. 
I området ses især de lokale og spanske druer, 
Garnacha, Carignan, Tempranillo, Macabeo, Xarel-lo 
og Parellada, men også en række internationale 
druer. 
Området består af cirka 30.000 hektarer vinmarker. 

Vinen 
"Brisa" betyder drueskaller på catalansk, derfor er 
"Brisat" det traditionelle udtryk for vine med 
skinkontakt i Penedès-området.

Smagsprofil

Fylde

Tørhed

Frugt

Syre

Alkohol

Tannin
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