
Serveres ved cirka 11º i  
universalglas. 
Drikkes bedst mellem 2024-2027.

Prøv den asiatiske kødboller i en 
sursød sauce, serveret med nudler.

Mad forslag:

Appelsin, roser, jasmin, passionsfrugt, 
muskat, vilde jordbær og ingefær.Primære aromaer:

Servering:

Lav 	 	 	      Middel 	 	 	       Høj

2022 Orange “Gewürztraminer”, Pépin, Alsace

Gewürztraminer

Orangevin 2022

Alsace 
 

Frankrig

Pépin 
Pépin er et projekt af brødrene fra domænet Achillé 
i Alsace, der, da de skulle bygge deres egen 
vinkælder, lavede lidt ekstra plads for at kunne 
lege. Som producenter af naturvine satte brødrene 
sig for at skabe en linje af naturlige vine, der er 
mere tilgængelige for afslappede vindrikkere, både 
prismæssigt og stilmæssigt, samtidig med at de 
støtter små uafhængige vinbønder, der er 
interesseret i at producere naturlige vine. 
Hver cuvée kommer fra håndhøstede, økologiske eller 
biodynamiske druer fra små uafhængige vinavlere.  
Druerne høstes altid i hånden for at “fremme 
kvaliteten, såsom sociale bånd, menneskelig energi 
og de festligheder, som høsten skaber”.  

Alsace 
Selvom Alsace er i det 2. nordligste vinområde i 
Frankrig, kun overgået af Champagne, så er Alsace 
relativ varmt og et af de tørreste vinområder i 
Frankrig. Dette skyldes et unikt mikroklima, 
beskyttet af bjergkæder og skove. 

Vinen 
Jeg har smagt mange vine på Gewürztraminer, men 
aldrig drukket den samme to gange. Druen giver mig 
ingen glæde. Men det her er virkelig lækkert! Uden 
tvivl Gewürztraminer, med den aromatiske profil og 
lave syreniveau. Samtidig med at den har tanniner. 
Ja tak! Mere af den.

Smagsprofil

Fylde
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Tannin
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