2022 Pinot Grigio, Anna,

Anna
Her skal hvidvinene vere friske. Derfor lader de den
ferdige vin hygge sig cirka 10 maneder pa rustfri
stédltanke under kontrollerede forhold, hvilket giver
den en ren og mineralsk fornemmelse.

Veneto
Jorden er rig pa& basalt samt grd og sort tuf, og
vinmarkerne er anlagt 1 terrasser pa vulkanernes
skradninger op til 450 meters hgjde.
Klimaet er tempereret og nat- og dagstemperaturer
varierer meget i lgbet af A&ret. Dette - sammenholdt
med den kglige luft, der strgmmer ned fra Alperne -
har positiv indflydelse pa& vinene og er med til at
give markante og velsmagende vine, der bade har
dybde og en klar, sprgd stil.

Vinen
En let drikkelig Pinot Grigio der skriger pa sommer,
solhatte, og et godt glas vin eller 5. Vinen har en
let syre, og kan til tider nesten virke lettere
mousserende.

Pxre, melon, friske &xbler, nektarin og

Primere aromaer: .
honning.

Anbefales som aperitif eller til lys

Mad forslag: fisk

Serveres ved cirka 10° i
Servering: universalglas.
Drikkes inden 2027.
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