
Serveres ved cirka 9º i  
universalglas. 
Drikkes inden 2027.

Prøv til grillet kylling med citron og 
rosmarin, smørstegt fisk eller en frisk 
salat med gedeost og valnødder.

Mad forslag:

Grønne æbler, citronskal, hvide 
blomster, fersken, let krydret 
mineralitet, knuste sten, hint af 
tropisk frugt.

Primære aromaer:

Servering:

Lav         Middel          Høj

2022 Querschnitt Weiss, Kolfok, Burgenland

Grüner 
Veltliner 
Chardonnay 

Muscat

Hvidvin 2022

Burgenland 
 

Østrig

Kolfok 
Kolfok er skabt af Stefan D. Wellanschitz i 
Neckenmarkt, Burgenland. Navnet "Kolfok" stammer fra 
en regional dialekt og beskriver en person, der 
tænker utraditionelt og går imod konventioner – en 
filosofi, der afspejler sig i Stefans tilgang til 
vinfremstilling. Han arbejder naturligt både i 
vinmarkerne og i kælderen og ser sig selv som en 
beskeden observatør, der lader vinen udvikle sig 
frit. Med fokus på ældre vinmarker og lokale sorter 
som Grüner Veltliner og Welschriesling skaber han 
vine, der er autentiske udtryk for deres terroir. 

Burgenland 
Neckenmarkt ligger i den nordlige del af Burgenland, 
tæt på den ungarske grænse og i de sidste udløbere 
af Østalperne. Med vinmarker i op til 500 meters 
højde byder området på en unik kombination af alpine 
jordtyper som skifer, gnejs og kalksten, samt lavere 
liggende jorder med vulkansk ler og jernholdig ler. 
Det pannoniske klima med varme dage og kølige nætter 
skaber perfekte betingelser for både hvid- og 
rødvine med intensitet og friskhed. 

Vinen 
Druerne høstes manuelt og vinificeres separat. Hele 
klaser presses, og mosten fermenteres spontant i 
store egetræsfade. Vinen lagrer på bærmen uden 
omrøring, hvilket giver en naturlig dybde og 
kompleksitet.

Smagsprofil

Fylde

Tørhed

Frugt

Syre

Alkohol

Tannin
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