
Serveres ved cirka 16º i  
Bordeauxglas. 
Drikkes inden 2030.

Prøv til lammekoteletter med hvidløg og 
timian.

Mad forslag:

Kirsebær, blomme, vanilje, cedertræ, 
lakrids og et strejf af kaffe.Primære aromaer:

Servering:

Lav 	 	 	      Middel 	 	 	       Høj

2022 Vina Marro Crianza, Bodegas Domeco de Jarauta, 
Rioja

Tempranillo

Rødvin 2022

Rioja 
 

Spanien

Bodegas Domeco de Jarauta 
Bodegas Domeco de Jarauta er en familiedrevet 
vingård i Rioja Oriental, hvor de råder over både 
gamle og yngre vinmarker. Familien arbejder tæt på 
naturen og sætter fokus på druens renhed kombineret 
med den klassiske Rioja-tradition med fadlagring. 
Stilen er tilgængelig og imødekommende, men med nok 
dybde til at vise områdets karakter.  

Rioja 
Rioja er Spaniens mest kendte vinområde, beliggende 
langs Ebro-floden i det nordlige Spanien. Regionen 
er opdelt i tre zoner – Rioja Alta, Rioja Alavesa og 
Rioja Oriental – med forskelle i klima og jordbund, 
der tilsammen skaber stor variation i vinene. 
Crianza er en af de klassiske kategorier i Rioja, 
hvor vinene skal lagres minimum ét år på egetræsfade 
og ét år på flaske, inden de frigives. Det giver 
vinene en balance mellem frugt og struktur. 

Vinen 
Viña Marro Crianza er fremstillet på Tempranillo fra 
ejendommens marker og lagret på en kombination af 
franske og amerikanske egetræsfade, hvilket giver en 
k l a s s i s k R i o j a - k a r a k t e r m e d s t r u k t u r o g 
lagringspotentiale. En vin der forener saftig frugt 
med fadets indflydelse.

Smagsprofil

Fylde

Tørhed

Frugt

Syre

Alkohol

Tannin
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