
Serveres ved cirka 15º i  
Bourgogneglas. 
Drikkes bedst inden 2030.

Prøv til svamperavioli med salviesmør.Mad forslag:

Kirsebær, ribs, tranebær, tørrede 
urter, knust sten og sort te.Primære aromaer:

Servering:

Lav 	 	 	      Middel 	 	 	       Høj

2023 Bourgogne Pinot Noir, Domaine Bellang, Bourgogne

Pinot Noir

Rødvin 2023

Bourgogne 

Frankrig

Domaine Bellang 
Domaine Christian Bellang er et familieejet domaine 
beliggende i Meursault, med marker i både Côte de 
Beaune og Côte de Nuits. De arbejder efter 
principperne for lutte raisonnée og vinificerer med 
indfødte gærstammer. Vinene lagres på egetræsfade i 
10–18 måneder, afhængigt af årgang og appellation. 

Bourgogne 
Bourgogne har et køligt klima og en jordbund, der er 
domineret af kalksten - begge elementer, der er med 
til at give syre i vinen og samtidig skabe vine, der 
vil udvikle sig fint med årene.  
Druerne til denne vin kommer fra marker i Pommard og 
Meursault, hvilket giver en vin med både struktur og 
finesse. Jordbunden er præget af kalk og ler, 
hvilket bidrager til vinens kompleksitet. 

Vinen 
Gæret med stængler og lagret i 12 måneder på 
egetræsfade, heraf en mindre andel nye. Vinen er 
umiddelbar, men ikke simpel – med tydelige tanniner, 
moden rød frugt og en rank, let krydret finish. 

Smagsprofil

Fylde

Tørhed

Frugt

Syre

Alkohol

Tannin
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