2023 Pet Nat Blanc, Weingut Brand, Pfalz

Weingut Brand
I det wvestlige Pfalz, har Daniel og Jonas Brand
siden 2011 drevet vinhuset som de overtog fra deres
foreldre. I starten var stilen mere klassisk, men i
lgbet af de seneste a&r har de lavet flere og flere
vine uden tilsetninger. Markerne er dyrket
gkologisk, og certificeringen faldt pa plads fra
2018 argangen.
I marken har de mange interessante mader at handtere
tingene pa, f.eks. "slapper" de druerne for at gore
skindet tykkere, og dermed undgd visse skind-
sygdomme. I kalderen bliver alting spontangsret, og
nogle vine kommer pa& fad, men typisk har wvinene
maksimalt 1,5ar elevage, ofte kortere.
De to unge brgdre har fuld fart pa, og er ikke blege
for at eksperimentere med maceration, Pet Nat
metoder og nye blends - meget atypisk for det ellers
konservative vin-Tyskland!

Pfalz
Pfalz har et af landets varmeste klimaer, hvorfor
rgdvin ogsd fylder en del i1 regionen.
Det varme klima skyldes Haardt-bjergene og
Palatinate-skoven, der Dbegge Dbeskytter mod kolde
vinde.

Vinen
Handhgstet, fodstampet, macereret 10-timer for pres,
lagret pa& stadl og gamle Dbarriques fgr flaskning.
Jordbund af lgss, ler og kalksten.

Grgnne &bler, umoden fersken, lime,
grape, ostevalle, selleri og saltvand.

Progv til arillet asparges med
prosciutto og balsamico.

Serveres ved cirka 8° 1
universalglas.
Drikkes bedst inden 2028.

Smagsprofil
Frugt -
Fylde S
ENCRalotSTO R e —
Syre I
Alkohol
Tannin - |—

L

Mousserende

&

Pfalz

Tyskland

2023

Silvaner

Pinot Blanc


mailto:kontakt@mundskaenken.dk
http://www.xn--mundsknken-i6a.dk

