
Serveres ved cirka 16º i  
Bordeauxglas. 
Drikkes bedst inden 2029.

Anbefales til langtidsstegt 
lammeskulder med rosmarin og hvidløg, 
serveret med ratatouille.

Mad forslag:

Sure kirsebær, røde æbler, sød lakrids, 
nelliker, eukalyptus og vulkansk røg.Primære aromaer:

Servering:

Lav 	 	 	      Middel 	 	 	       Høj

2023 Rouge!, Terre Forte, Rhône

Grenache 
Syrah 

Mourvèdre

Rødvin 2023

Rhône 

Frankrig

Terre Forte 
Bag Terre Forte står Pierre Jauffret og hans kone 
Nadine Auray. Det er primært Pierre, der knokler 
afsted på de 25 hektar, men Nadine har en klar 
mening om hvordan tingene skal gøres! Sammen har de 
først lagt domænet om til økologi, og siden indført 
biodynamiske praksisser og lave svovlniveauer. 

Rhône 
Côtes du Rhône kan oversættes til ‘skråningerne ved 
Rhône’. Skråningerne byder på en diversitet, der er 
svær at finde i andre områder i verden. Rhône er en 
flod på mere end 800 km, hvorfor der er stor forskel 
på vinene fra nord og syd. 
Mod syd laves vinene på en bred vifte af druesorter 
og som regel mindst tre, mens man mod nord kun har 
fire tilladte druesorter og typisk laves vinene på 
en enkelt sort. Mod nord laves saftige og mørke 
vine, der ofte har noter af mørke krydderier og 
navnlig peber. De sydlige vine er lavet på 
adskillige druesorter, hvor Grenache spiller den 
primære rolle.  

Vinen 
Rouge! er et klassisk Rhône-blend bestående af 60% 
Grenache, 25% Syrah og 15% Mourvèdre. Lav tilsætning 
af svovl inden flaskning, men ellers ingen 
manipulation. 
Rigtig velsmagende!  

Smagsprofil

Fylde

Tørhed

Frugt

Syre

Alkohol

Tannin
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