
Serveres ved cirka 14º i  
Bourgogneglas. 
Drikkes bedst inden 2028.

Prøv til kylling med citron og urter.Mad forslag:

Røde ribs, lys kirsebær, hindbær, 
tranebær, sort peber og tørret urt.Primære aromaer:

Servering:

Lav 	 	 	      Middel 	 	 	       Høj

2023 Trousseau, Victor Richard, Jura

Trousseau

Rødvin 2023

Jura 

Frankrig

Victor Richard 
Victor Richard arbejder fra små parceller i det 
vestlige Jura, hvor fokus ligger på traditionel, 
lavinterventionsproduktion. Markerne dyrkes uden 
syntetiske midler, og i kælderen bruges udelukkende 
spontan gæring, hele klaser og minimal svovl. 
Produktionen er meget begrænset, og udtrykket er 
slankt, rent og præget af områdets karakteristiske 
kombination af lethed og struktur. 

Jura 
Jura ligger øst for Bourgogne og er et af Frankrigs 
mest særprægede vinområder. Det smalle, kølige bælte 
mellem skovklædte bakker og bjergkæden mod Schweiz 
giver et klima, hvor druer som Trousseau får 
optimale betingelser for at bevare syre og finesse. 
Jordbunden skifter mellem mergel, kalk og let sandet 
topsoil, hvilket bidrager til de luftige og 
mineralske røde vine, området er kendt for. 

Vinen 
Trousseau fra Victor Richard gæres med hele klaser 
og lagres uden indgreb, hvilket fremhæver druen i 
sin mest elegante form. Stilen er lys, saftig og 
struktureret med en frisk og levende profil, hvor 
den naturlige lethed står centralt. 

Smagsprofil

Fylde

Tørhed

Frugt

Syre

Alkohol

Tannin
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