
Serveres ved cirka 14º i  
Bordeauxglas. 
Drikkes inden 2030.

Prøv til pizza med tomat, mozzarella og 
frisk basilikum.

Mad forslag:

Mørke kirsebær, brombær, viol, 
krydderurter og et strejf af lakrids.Primære aromaer:

Servering:

Lav 	 	 	      Middel 	 	 	       Høj

2024 Barbera d'Alba Paolino, Ca' del Baio, Piemonte

Barbera

Rødvin 2024

Piemonte 
 

Italien

Ca' del Baio 
Ca’ del Baio er en familiedrevet ejendom i hjertet 
af Barbaresco, hvor fire generationer har arbejdet 
m e d v i n . I d a g e r d e t i s æ r d e y n g r e 
familiemedlemmer, der driver vingården videre, men 
altid med respekt for traditionen. Fokus ligger på 
druer som Nebbiolo, Barbera og Dolcetto, som dyrkes 
på egne marker med stor omhu. 

Piemonte 
Barbera d’Alba stammer fra området omkring Alba i 
Piemonte. Jordbunden her er en blanding af kalk, ler 
og sand, hvilket giver Barbera gode betingelser til 
at udvikle både friskhed og dybde. Alba-området 
regnes for at levere nogle af de mest seriøse 
udgaver af druen, ofte med mere struktur og 
koncentration end andre steder i Piemonte. 

Vinen 
Paolino fremstilles uden fadlagring for at bevare 
Barberas rene frugt og livlige syre. Stilen er 
saftig og umiddelbar, men stadig med en vis dybde, 
som gør den til en af husets klassiske signaturvine.
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Tlf.: 4261 2212 // kontakt@mundskaenken.dk // www.mundskænken.dk

mailto:kontakt@mundskaenken.dk
http://www.xn--mundsknken-i6a.dk

