
Serveres ved cirka 9º i  
universalglas. 
Drikkes inden 2028.

Prøv til grillet fisk med citron og 
friske urter.

Mad forslag:

Pære, citrus, fersken, vanilje og let 
ristet nødder.Primære aromaer:

Servering:

Lav 	 	 	      Middel 	 	 	       Høj

2024 Lopez de Haro Blanco, Vintae, Rioja

Viura

Hvidvin 2024

Rioja 
 

Spanien

Vintae 
Vintae er et relativt ungt spansk vinhus, der 
arbejder i flere af landets vinregioner, men med 
stærk forankring i Rioja. Projektet blev grundlagt i 
2004 af Arambarri-familien med ambitionen om at 
kombinere klassisk vintradition med en mere moderne, 
tilgængelig stil. Serien López de Haro er opkaldt 
efter en historisk familie i Haro og er inspireret 
af de traditionelle Rioja-vine, hvor elegance og 
balance er i fokus. 

Rioja 
Rioja ligger i det nordlige Spanien og er opdelt i 
tre underområder: Rioja Alta, Rioja Alavesa og Rioja 
Oriental. Klimaet er en blanding af atlantisk, 
kontinentalt og middelhavspræget, hvilket giver gode 
betingelser for både røde og hvide druer. Jordbunden 
varierer mellem ler-kalk, ler-jern og sand, og 
området er kendt for vine med lang holdbarhed og et 
udtryk, hvor fadlagring ofte spiller en vigtig 
rolle. 

Vinen 
Druerne høstes ved fuld modenhed og gæres på 
temperaturkontrollerede tanke, hvorefter vinen 
lagres kort tid på egetræ for at give afrunding og 
kompleksitet uden at overdøve frugten. Resultatet er 
en hvid Rioja med friskhed, blød struktur og et let 
krydret præg fra fadet.
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