
Serveres ved cirka 9º i  
universalglas. 
Drikkes inden 2028.

Prøv til vitello tonnato med kapers og 
citron.

Mad forslag:

Gule æbler, pære, citron, fersken, 
appelsinskal, hvide blomster og et 
strejf af gær.

Primære aromaer:

Servering:

Lav 	 	 	      Middel 	 	 	       Høj

2024 Petnat Pinot Grigio, Orsogna, Abruzzo

Pinot Grigio

Mousserende 2024

Abruzzo 
 

Italien

Orsogna 
Cantina Orsogna er en førende italiensk producent 
inden for økologisk og biodynamisk vin. Vinhuset er 
et kooperativ etableret i 1964 og har mere end 1.100 
hektar vinmarker i Abruzzo-regionen. Med en 
beliggenhed mellem Adriaterhavet og Appenninerne får 
vinene en unik balance mellem frugt, syre og 
mineralitet.

Abruzzo 
Abruzzo-regionen på Italiens østkyst er kendt for 
sin naturskønhed og bjergrige landskab. Områdets 
kølige havbriser og høje beliggenheder mellem 300 og 
450 m.o.h. skaber ideelle betingelser for produktion 
af Montepulciano-druen. 

Vinen 
Denne vin på Pinot Grigio er frisk, saftig og mildt 
perlende med lav alkohol og stor drikkeglæde. Vinen 
gæres naturligt på flasken uden degorgering, hvilket 
giver et let grumset udtryk og en blød mousse. Den 
fremstår ukompliceret og livlig med frugtdreven 
karakter og et let krydret præg.

Smagsprofil

Fylde

Tørhed
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Syre
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Tannin
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