
Serveres ved cirka 9º i  
universalglas. 
Drikkes bedst inden 2028.

Prøv til pasta med skaldyr og citron.Mad forslag:

Pære, hvid fersken, citrus, hvide 
blomster og salt mineralitet.Primære aromaer:

Servering:

Lav 	 	 	      Middel 	 	 	       Høj

2024 Pinot Grigio, Alois Lageder, Alto Adige

Pinot Gris

Hvidvin 2024

Alto Adige 
 

Italien

Alois Lageder 
Alois Lageder er et af de mest respekterede vinhuse 
i Alto Adige. Familien har i generationer arbejdet 
med områdets særlige terroir og er kendt for deres 
kompromisløse tilgang til kvalitet. I dag drives 
huset af Alois Clemens Lageder, som har videreført 
arbejdet med økologiske og biodynamiske metoder. 
Deres filosofi er at skabe vine med renhed og 
præcision, som afspejler de alpine omgivelser og de 
mange forskellige mikroklimaer i regionen. 

Alto Adige 
Alto Adige ligger i det nordlige Italien ved foden 
af Alperne, tæt på grænsen til Østrig. Regionen er 
k e n d e t e g n e t v e d e t k ø l i g t k l i m a , s t o r e 
højdeforskelle og en mosaik af jordbundstyper – fra 
kalk og ler til porfyr og skifer. Kombinationen af 
solrige dage og kølige nætter giver druer med en 
særlig balance mellem moden frugt og frisk syre. 
Området har en lang tradition for blandinger af både 
lokale og internationale sorter. 

Vinen 
Gæret og lagret i rustfrit stål for at bevare druens 
naturlige friskhed og aroma. Druerne stammer fra 
marker i 230–420 meters højde omkring Magrè og 
Salorno, hvor klimaet giver en kølig stil med 
diskret modenhed. Resultatet er en tør, harmonisk 
vin med klar frugt og mineralsk finish. 

Smagsprofil

Fylde

Tørhed

Frugt

Syre

Alkohol

Tannin
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