
Serveres ved cirka 10º i  
universalglas. 
Drikkes inden 2029.

Prøv til antipasti med charcuteri og 
modne grøntsager.

Mad forslag:

Fersken, abrikos, appelsinskal, tørrede 
blomster, krydderurter og let 
nøddeagtig tone.

Primære aromaer:

Servering:

Lav 	 	 	      Middel 	 	 	       Høj

2024 Pinot Grigio Ramato, Orsogna, Abruzzo

Pinot Grigio

Hvidvin 2024

Abruzzo 
 

Italien

Orsogna 
Cantina Orsogna er en førende italiensk producent 
inden for økologisk og biodynamisk vin. Vinhuset er 
et kooperativ etableret i 1964 og har mere end 1.100 
hektar vinmarker i Abruzzo-regionen. Med en 
beliggenhed mellem Adriaterhavet og Appenninerne får 
vinene en unik balance mellem frugt, syre og 
mineralitet.

Abruzzo 
Abruzzo-regionen på Italiens østkyst er kendt for 
sin naturskønhed og bjergrige landskab. Områdets 
kølige havbriser og høje beliggenheder mellem 300 og 
450 m.o.h. skaber ideelle betingelser for produktion 
af Montepulciano-druen. 

Vinen 
Her får Pinot Grigio lov til at vise en anderledes 
side: mosten har haft kontakt med drueskindene, 
hvilket giver den karakteristiske kobberfarve, 
kaldet ramato. Stilen er frisk og saftig, men med 
lidt mere struktur og dybde end en klassisk hvidvin.

Smagsprofil

Fylde

Tørhed

Frugt

Syre

Alkohol

Tannin
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