
Serveres ved cirka 15º i  
Bordeauxglas. 
Drikkes bedst inden 2031.

Prøv til stegt kylling med 
provenceurter.

Mad forslag:

Røde kirsebær, hindbær, ribs, let 
krydderi, urter og mild skovbund.Primære aromaer:

Servering:

Lav 	 	 	      Middel 	 	 	       Høj

2024 Rouge "Tour en Anjou", Domaine des Trottières, Loire

Cabernet Franc 
 

Cabernet 
Sauvignon

Rødvin 2024

Loire 

Frankrig

Domaine des Trottières 
Domaine des Trottières er et veletableret domaine i 
Anjou med en lang historik og et solidt lokalt 
afsæt. Arbejdet på ejendommen fokuserer på en 
kombination af tradition og præcision, hvor man 
lægger vægt på at udtrykke områdets karakter gennem 
en ren og velstruktureret stil. Vinifikationen er 
klassisk og disciplineret, og huset arbejder med et 
tydeligt fokus på balance, klarhed og terroirdrevet 
kvalitet på tværs af deres sortiment.

Loire 
Loire er et af Frankrigs mest alsidige vinområder 
med køligt klima, markante jordbundsvariationer og 
en lang tradition for vine, der kombinerer friskhed, 
renhed og præcision. Regionen spænder bredt fra nord 
til syd og producerer både røde, hvide, rosé og 
mousserende vine, men fælles er et fokus på 
elegance, mineralitet og en klar identitet i 
udtrykket. 

Vinen 
I denne udgave af Tour en Anjou viser årgang 2024 en 
rødvin med fokus på friskhed, stramhed og fin 
struktur. Udtrykket er klart og direkte, uden 
overdrevet fylde, og balancen mellem frugt og syre 
er holdt i et elegant, nøgternt spænd. Helheden 
fremstår rank, ren og veldefineret. 

Smagsprofil

Fylde

Tørhed

Frugt

Syre

Alkohol

Tannin
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