
Códega do Larinho 
Viosinho 
Rabigato 
Arinto 

Serveres ved cirka 6º i  
universalglas. 
Kan holde sig god i køleskabet 3-4 
uger efter åbning.

Prøv til saltede mandler eller oliven 
som snacks.

Mad forslag:

Abrikos, fersken, honning, 
appelsinskal, hvide blomster og mandel.Primære aromaer:

Servering:

Lav 	 	 	      Middel 	 	 	       Høj

NV Porto White, Ramos Pinto, Douro

Hedvin NV

Douro 

Portugal

Ramos Pinto 
Ramos Pinto, grundlagt i 1880, er et ikonisk 
portvinshus i Douro-dalen, kendt for sin høje andel 
af egne vinmarker og produktion af vine med 
enestående kvalitet. Med ejerskab af fire Quinta'er 
i Cima-Corgo og Douro Superior-regionerne har Ramos 
Pinto formået at kombinere tradition og innovation 
for at skabe portvine med stor karakter og 
kompleksitet. 

Douro 
I 1678 var England i handelskrig med Frankrig, 
hvorfor man søgte efter kvalitetsvin i Portugal. 
Englænderne bevægede sig ind i landet omkring floden 
Douro i det nordlige Portugal, hvor de fandt god 
vin. For at stabilisere vinen til den lange 
hjemrejse, tilsatte man en neutral brændevin, 
aquadente.  
Senere har man holdt sig til en kort gæring, for at 
beholde et højt sukkerniveau. 

Vinen 
Hvid port laves ved at gære grønne druer kortvarigt, 
inden gæringen standses med druesprit. Hos Ramos 
Pinto skabes en frisk og frugtdreven stil med let 
sødme, som både kan nydes afkølet, blandes i 
cocktails eller bruges som aperitif.

Smagsprofil

Fylde

Tørhed

Frugt

Syre

Alkohol

Tannin
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