NV Tradition Brut, Charpentier,

Charpentier

Charpentier er et familiedomene grundlagt i 1855 af
Prosper Charpentier. I dag ledes det af 8.
generation med Jean-Marc Charpentier 1 spidsen.
Charpentier har dyrket sine 24 hektar biodynamisk
siden 2009 og forventer at Dblive gkologisk
certificeret i1 2021. En smagning hos en ven i 2009
overbeviste Jean-Marc om, at biodynamisk vindyrkning
var det eneste rigtige. Bade smagen pa vinen og hele
tankegangen overbeviste ham: "Min Jjord er blevet
levende, og vinene byder pa mineralitet,
spendstighed, dybde og friskhed" forteller Jean-
Marc. Da husets Cuvéer er lavet med en portion
reservevin fra &ldre argange, vil der ga nogle ar,
for certificeringen trykkes pa flasken.

Champagne
Charpentier ligger i Charly-Sur-Marne, og druerne
kommer fra 24 ha, som Jean-Marc har opdelt i 72
forskellige wunikke parceller for at ggre vinene
endnu mere pracise i deres udtryk.

Vinen
Druerne hgstes i1 hdnden ndr de er perfekt modne.
Vinen far lang alkoholisk gering ved meget lav
temperatur i temperaturkontrollerede stdltanke. Den
undergadr malolaktisk gering for at stabilisere og
for at reducere mengden af sulfitter, der skal
tilfgjes.

Brioche, gule pzrer, fersken, surdej og

Primere aromaer:
toast.

Anbefales til lettere retter, fisk og

Mad forslag: skaldyr

Serveres ved cirka 10° i
Servering: Bordeauxglas.
Drikkes inden 2029.
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Mousserende NV
Champagne 80% Meunier
. 15% Chardonnay
Frankrig 5% Pinot Noir
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