
NV Porto White

Ramos Pinto

Ramos Pinto

Ramos Pintos historie begynder i 1880, da den 21-årige Adriano Ramos

Pinto lagde grunden til huset. I dag bygger produktionen på fire egne

quintas i Cima Corgo og Douro Superior, hvor forskellene mellem markerne

bruges aktivt i både portvin og stille Douro-vine. Huset har længe

kombineret tradition med systematiske studier af druesorter, jordbund og

plantningsformer. Siden 1990 har Ramos Pinto været en del af Maison Louis

Roederer.

Douro

Douro ligger i det nordøstlige Portugal langs Dourofloden og dens

bifloder. Marão- og Montemurobjergene skærmer dalene mod fugtig luft fra

Atlanterhavet, så somrene bliver varme og tørre, mens nedbøren falder

tydeligt mod den spanske grænse. Vinmarkerne ligger ofte på stejle

skråninger, hvor den skiferholdige klippe er brudt op og formet til

terrasser. Området blev formelt afgrænset og reguleret i 1756. Den samme

afgrænsede vinregion danner i dag grundlag for både Port og ikke-

fortificerede Douro-vine. Mange lokale druer og ældre

blandingsplantninger giver producenterne et usædvanligt bredt udvalg at

arbejde med, mens højde, eksponering og lagring forklarer en stor del af

forskellene mellem vinene.

Vinen

En hvid hedvin i en friskere og lettere stil end husets mørke portvine,

men stadig med tydelig styrke, sødme og koncentration. Den laves på

grønne lokale druer, hvor gæringen stoppes med druesprit, så noget af

druernes naturlige sødme bevares. Balancen ligger i spændet mellem fylde,

intensitet og en friskere kant, som gør udtrykket mindre tungt end mange

klassiske, mørke udgaver. Det giver en kraftig, sød og ren portvinsstil

med klar struktur og roligt afstemt bredde.

Primære aromaer: Abrikos, fersken, honning, appelsinskal, hvide

blomster og mandel.

Madforslag: Prøv til saltede mandler eller oliven som snacks.

Servering:
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Serveres ved cirka 6° i Universalglas.

Drikkes bedst 3-4 uger efter åbning, hvis

opbevaret i køleskab.


