2023 Bourgogne Pinot Noir

Domaine Bellang

Domaine Bellang

Domaine Bellang, Bourgogne er et familieejet domaine med base i Meursault
og rgdder tilbage til 1789. Christian Bellang overtog i 1974, og sgnnen
Christophe, som kom til i 1995, driver i1 dag de ni hektar. Besiddelserne
omfatter marker 1 Meursault, Savigny-lés-Beaune, Chorey-Lés—-Beaune og
Beaune, og produktionen er nesten ligeligt fordelt mellem hvid og red.
Arbejdet i mark og kalder tilpasses argangen, med fokus pa sunde, modne
druer og et tydeligt voksested.

Bourgogne

Bourgogne lgber som et smalt og Dbrudt vinbalte gennem det g@stlige
Frankrig, fra Chablis og Grand Auxerrois i nord til Maconnais i syd.
Omraddets identitet Dbygger mindre pd& én felles smag end pa pracise
voksesteder: kalksten, mergel og ler skifter over korte afstande, og
heldning, eksponering og hgjde kan f& stor betydning. Chardonnay og Pinot
Noir dominerer, mens Aligoté og Gamay ogsd har faste roller. Bourgogne
rummer bade stille hvid- og regdvin samt Crémant de Bourgogne, o0g
forskellen mellem nord og syd kan vaere lige sd& tydelig som forskellen
mellem nabomarker.

Vinen

En rank og letbygget Pinot Noir med mere fasthed end den helt enkle,
frugtdrevne stil. Druerne kommer fra marker ved Pommard og Meursault,
hvor blandingen giver bade kant og finesse i samme aftapning. Garingen er
lavet med stengler, og vinen har efterfglgende ligget 12 maneder pa
egetre med kun en mindre andel nye fade. Det giver en tydelig
tanninlinje, moderat fylde og en frisk, stram opbygning uden at trakke
vinen i en tung retning.

Primzre aromaer: Kirseber, ribs, tranebar, tgrrede urter, knust sten
og sort te.

Madforslag: Prov til svamperavioli med salviesmgr.

Servering: Serveres ved cirka 15° i Bourgogneglas.
Drikkes bedst inden 2030.

Smagsprofil
Frugt |
Fylde |
Torhed |
Syre |
Alkohol |
Tannin |
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