
2024 Pinot Grigio

Alois Lageder

Alois Lageder

Alois Lageder er et familieejet vinhus i Magrè, grundlagt i 1823 og i dag

drevet af sjette generation. Huset arbejder med egne biodynamiske marker

og omkring 60 partneravlere i hele Alto Adige. Siden 2024 dyrkes alle

disse vinmarker økologisk eller biodynamisk. Fokus ligger på levende

jord, stor biodiversitet og skånsomt kælderarbejde, men også på forsøg,

der skal bevare friskhed og balance i et varmere klima.

Alto Adige

Alto Adige er Italiens nordligste vinområde og ligger, hvor dybe dale

skærer sig ind mellem Alpernes stejle sider. Vinstokkene står fra varme

dalbunde til terrasser i op mod 1.000 meters højde, så klima og modning

kan ændre sig markant over korte afstande. Alperne skærmer mod meget af

kulden fra nord, mens varmere luft kommer op gennem dalene fra syd. På de

højere marker hjælper kølige nætter med at bevare friskhed, mens lavere

og varmere placeringer også egner sig til røde druer. Jordbunden skifter

mellem blandt andet porfyr, skiferholdigt bjergmateriale, kalk, dolomit

og aflejringer fra floder og gletsjere. Hvidvin fylder mest, med Pinot

Grigio, Pinot Bianco, Sauvignon og Gewürztraminer blandt de vigtige

druer, mens Schiava og Lagrein er områdets lokale røde klassikere.

Vinen

En tør, let og præcis Pinot Grigio med mere fasthed end den helt neutrale

stil. Druerne kommer fra udvalgte marker ved Magrè og Salorno i 230–420

meters højde, hvor højdeforskellen er med til at holde udtrykket køligt

og stramt. 2024-årgangen står harmonisk med frisk syre, moderat fylde og

en ren, rank afslutning. Der er ingen tung fadpåvirkning i vejen; fokus

ligger på balance, klarhed og rolig spændstighed.

Primære aromaer: Pære, hvid fersken, citrus, hvide blomster og salt

mineralitet.

Madforslag: Prøv til pasta med skaldyr og citron.

Servering:
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Serveres ved cirka 9° i Universalglas.

Drikkes bedst inden 2029.


