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Henri Bonneau

Henri Bonneau er et 1lille, traditionsbundet domaine i Ché&teauneuf-du-—
Pape, hvor familien har dyrket vin siden 1667. Grenache er den klare
hoveddrue, og arbejdet har veret prazget af lave udbytter, sen hgst,
gering ofte med hele klaser i cement og meget lang lagring pa gamle fade.
Cuvéerne fastlagges fogrst sent efter smagning af fadene, s& &argangens
udvikling styrer, hvad der ender som Chéateauneuf-du-Pape, Cuvée Marie
Beurrier eller Réserve des Célestins. Sgnnen Marcel fgrer huset videre
efter Henri Bonneaus degd i 2016.

Rhone

Rhéne ligger langs floden fra de stejle vinmarker omkring Vienne i nord
til det langt bredere og varmere landskab mod Avignon i syd. Nord og syd
er nasten to forskellige vinverdener. I nord er Syrah den barende bla
drue, mens Viognier, Marsanne og Roussanne prager de hvide. Lazngere mod
syd far Grenache en hovedrolle i blandinger med blandt andet Syrah og
Mourvedre. Granit, skifer og terrasser fylder meget i nord; mod syd meder
man ogsa ler, kalk, sand og rullesten. Stednavnet pd etiketten er derfor
afgorende, for Rhéne alene siger langt fra alt om vinens stil.

Vinen
En dyb og traditionelt bygget redvin med stor fylde, moden struktur og et
mere smidigt wudtryk end de mest massive 4argange fra huset. Gamle
Grenache-stokke danner rygraden, mens Mourvedre, Syrah og Counoise giver
ekstra bredde og fasthed. Den lange modning pa& gamle foudres holder
fadpreget afdempet og lader vinens kraft udvikle sig langsomt. Aftapning
uden klaring eller filtrering understreger den tatte, levende stil.

Primere aromaer: Mgrke kirseber, bromb&r, tegrrede urter, rosmarin,
lakrids, sort peber og lader.

Madforslag: Prgv til langtidsbraiseret lammeskank med rosmarin og
hvidleg.
Servering: Serveres ved cirka 16° i Bordeauxglas.

Drikkes bedst mellem 2022-2035.
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