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Kanonkop

Kanonkop

Kanonkop er et familieejet vinhus i fjerde generation på de nedre

skråninger af Simonsberg i Stellenbosch. De første vine med eget navn kom

fra 1973-årgangen, og rødvin er fortsat husets klare fokus, især Pinotage

og Cabernet Sauvignon. Estate-serien bygger på ældre marker på selve

ejendommen og klassisk arbejde i åbne betonkar, mens Kadette-serien laves

af druer fra faste dyrkere i Stellenbosch og modnes i ældre franske

egetræsfade.

Stellenbosch

Stellenbosch ligger øst for Cape Town i den sydvestlige del af Sydafrika

og er et af landets historisk vigtigste vinområder. Bjergskråninger, dale

og nærheden til False Bay skaber store forskelle i temperatur, vind og

nedbør over korte afstande. Jordbunden kan være udviklet af forvitret

granit, sandsten, lerskifer eller flodaflejringer, så markens placering

betyder meget for vinens udtryk. Cabernet Sauvignon og blandinger med

Bordeaux-druer fylder meget, mens Pinotage, Syrah, Chenin Blanc,

Chardonnay og Sauvignon Blanc også har en stærk plads. Stellenbosch kan

ikke reduceres til én stil; forskellene mellem delområderne er en central

del af områdets identitet.

Vinen

En dyb og struktureret rødvin med tydelig tyngde, fast rygrad og rolig

balance fra en køligere årgang. Druerne kommer fra ejendommens marker ved

Simonsberg, og blandingen er bygget på Cabernet Sauvignon med mindre dele

Merlot og Cabernet Franc. Gæringen foregår i åbne betonkar med tæt

håndarbejde, før vinen modner 24 måneder på nye franske Nevers-fade.

Resultatet er en kraftig, kompleks og lagringsstærk vin, hvor fylde,

tannin og friskhed holdes samlet i et seriøst udtryk.

Primære aromaer: Solbær, brombær, kirsebær, cedertræ, tobak, grafit,

læder og krydderier.

Madforslag: Prøv til oksemørbrad med svampe og rødvinssauce og

timian.
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Serveres ved cirka 18° i Bordeauxglas.

Drikkes bedst mellem 2030-2045.


