Vincent d’Astrée er et kooperativt champagnehus med base i Pierry ved
Epernay. Kooperativet blev grundlagt i 1956 og arbejder med marker pa
Coteaux Sud d’'Epernay, heriblandt Premier Cru-terroiret Pierry. Meunier
fylder mest i beplantningen, fulgt af Chardonnay og Pinot Noir. I de to
arhundreder gamle ka&ldre laves bade assemblager og enkeltdruecuvéer med
fokus pa friskhed, pre&cision og markernes s&rprag.

Champagne ligger 1 det nordgstlige Frankrig, omkring 150 kilometer fra
Paris, og vinmarkerne er fordelt pa fem departementer. Det kglige klima
mgder en kalkrig undergrund, som bade draener og holder p& vand, mens
skraningerne hjelper druerne med at modne uden at miste deres naturlige

syre. Pinot Noir, Chardonnay og Meunier dominerer. Druerne hgstes 1

2016 Blanc de Noirs “Meunier” Premier Cru Brut
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handen, presses skansomt og bliver fgrst til stille basisvine. Boblerne C8 AN R

skabes ved en anden gering i flasken, efterfulgt af mindst 15 maneders
keldermodning; Aargangs—-Champagne kraver mindst tre ar. Forskelle i druer,
delomrader, reservevine, lagring og dosage kan give bade stramme, pracise
vine og mere vingse,

En tgr og pracis mousserende vin med tydelig struktur og ro i udtrykket.
Den er fremstillet som Blanc de Noirs pa Meunier fra hgsten 2016, med
lang flaskelagring og lav dosage som berende greb 1 stilen. Fylden er
merkbar uden at blive tung, syren holder vinen rank, og moussen virker
afdempet frem for patrzngende. Det giver en serigs, moden og balanceret
vin, hvor dybde og friskhed trazkker i samme retning.

Primare aromaer:

modne udtryk.

Vinen

BLANC
DE NOIRS

Gule &bler, modne pzrer, citronskal, brioche, ger,
VINCENT

ristede hasselngdder, kalk og let honning. D'ASTREE
CHamMPAGNIE

Madforslag: Prgv til stegt kylling med svampe og smgr og urter.
Servering: Serveres ved cirka 8° i Bordeauxglas.

Drikkes bedst mellem 2026-2032.
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