
2023 "Thorny Devil" Old Vine Grenache

Thistledown

Thistledown

Thistledown blev etableret i 2010 med Giles Cooke MW som grundlægger og

vinmager. Producenten arbejder med udvalgte dyrkere og marker på tværs af

South Australia, hvor Barossa Valley er én vigtig kilde blandt flere.

Grenache står centralt, men sortimentet rummer også Shiraz og Chardonnay.

I kælderen søger Cooke energi, præcision og tydeligt præg af voksestedet

blandt andet gennem små partier, tidligere plukning, hele klaser og

spontane gæringer.

South Australia

South Australia er centrum for en stor del af Australiens vinproduktion

og rummer 18 registrerede vinregioner. Vinområderne ligger især omkring

Adelaide, langs Murray River og mod den køligere sydøstkyst. Navnet

dækker ikke én bestemt stil. Varme, tørre områder som Barossa Valley og

Riverland giver gode betingelser for fuld modning, mens højderne i

Adelaide Hills og de maritime områder mod syd kan bevare mere syre og

lethed. Shiraz har en central plads, men Grenache, Cabernet Sauvignon,

Riesling og Chardonnay er også vigtige. South Australia er fortsat fri

for vinlusen phylloxera, og flere områder har bevaret usædvanligt gamle

vinstokke på egne rødder.

Vinen

En saftig, frisk og moderat fyldig rødvin med mere finesse end tyngde.

Druerne kommer fra gamle, tørdyrkede buskvine og håndhøstes, før de

vinificeres parcel for parcel. I kælderen bruges op til 30 procent hele

klaser, spontan gæring og ti måneders modning i brugte egetræsfade. Det

giver en vin med levende struktur, fin tannin og et udtryk, hvor solmoden

kraft holdes i balance af friskhed og præcision.

Primære aromaer: Jordbær, kirsebær, blomme, peber, krydderier, lakrids

og tørrede urter.

Madforslag: Prøv til grillede lammekoteletter med rosmarin.

Servering:
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Serveres ved cirka 16° i Bordeauxglas.

Drikkes bedst inden 2032.


