2024 Etna Bianco

Tenuta delle Terre Nere

Tenuta delle Terre Nere

Tenuta delle Terre Nere har hjemme ved Randazzo pa Etnas nordside i
Sicilien og tog sin fgrste hgst i 2002 under Marco de Grazia. Ejendommen
rdder over omkring 45 hektar fra ca. 600 til 1.000 meters hgjde, med
hovedparten af markerne fordelt pa& syv contrade mod nord og yderligere
arealer mod gst og syd. Forskelle i lavajord, hgjde og eksponering er
selve omdrejningspunktet, og derfor vinificeres druerne fra de enkelte
contrade s&rskilt, mens kalderarbejdet holdes sa&a 1lidt indgribende som
muligt.

Sicilien

Sicilien er Italiens store ving mod syd, men omradet kan ikke forklares
med sol og varme alene. Vinstokke stdr ved kysten, i varme og tgrre dele
af indlandet, pa hgjsletter og pad Etnas vulkanske skrdninger, hvor hgjde,
eksponering og mere nedbgr @ndrer modningen tydeligt. Jordbunden rummer
blandt andet kalk, ler, sand og vulkanske aflejringer. Lokale druer som
Grillo, Catarratto, Carricante, Nero d’Avola, Frappato og Nerello
Mascalese praeger gen, mens internationale sorter ogsa har en fast plads.

Vinen

En rank og saltpreget hvidvin, hvor friskhed og struktur fylder mere end
tyngde. Blendets Carricante har hovedrollen, suppleret af Catarratto,
Inzolia, Grecanico og Minnella fra gamle stokke pa blandede vulkanske
jorde. Markerne ligger pa nordlige og gstlige skraninger i 600-900 meters
hgjde. Druerne presses blidt og geres kgligt, sa& vinen star moderat
fyldig, ter og precis med levende syre og et fast greb i afslutningen.

Primzre aromaer: Citron, gregnne &bler, pere, hvide blomster og friske
urter.

Madforslag: Prgv til grillet havtaske med brunet smgr og
blomkalspuré.

Servering: Serveres ved cirka 10° i Bordeauxglas.

Drikkes bedst mellem 2026 - 2030.
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