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Tenuta delle Terre Nere

Tenuta delle Terre Nere

Tenuta delle Terre Nere har hjemme ved Randazzo på Etnas nordside i

Sicilien og tog sin første høst i 2002 under Marco de Grazia. Ejendommen

råder over omkring 45 hektar fra ca. 600 til 1.000 meters højde, med

hovedparten af markerne fordelt på syv contrade mod nord og yderligere

arealer mod øst og syd. Forskelle i lavajord, højde og eksponering er

selve omdrejningspunktet, og derfor vinificeres druerne fra de enkelte

contrade særskilt, mens kælderarbejdet holdes så lidt indgribende som

muligt.

Sicilien

Sicilien er Italiens store vinø mod syd, men området kan ikke forklares

med sol og varme alene. Vinstokke står ved kysten, i varme og tørre dele

af indlandet, på højsletter og på Etnas vulkanske skråninger, hvor højde,

eksponering og mere nedbør ændrer modningen tydeligt. Jordbunden rummer

blandt andet kalk, ler, sand og vulkanske aflejringer. Lokale druer som

Grillo, Catarratto, Carricante, Nero d’Avola, Frappato og Nerello

Mascalese præger øen, mens internationale sorter også har en fast plads.

Vinen

En rank og præcis rødvin med moderat fylde, tydelig syre og en

tanninstruktur, der giver mere fasthed end tyngde. Druerne kommer fra

husets egne marker på vulkanens nordside, og blandingen er domineret af

Nerello Mascalese med en lille andel Nerello Cappuccio. I 2024 fungerer

aftapningen som husets samlede indgang til stilen, men den står seriøst i

sig selv: elegant, kompleks og med større dybde, end den lyse profil

først antyder.

Primære aromaer: Røde kirsebær, granatæble, tørrede urter, viol,

lakrids, røg og vulkansk mineralitet.

Madforslag: Prøv til pasta med svampe og parmesan og timian.

Servering:
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Serveres ved cirka 15° i Bourgogneglas.

Drikkes bedst inden 2031.


